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СОБРАНИЕ ДЕПУТАТОВ
ВАРНЕНСКОГО МУНИЦИПАЛЬНОГО РАЙОНА

ЧЕЛЯБИНСКОЙ ОБЛАСТИ

РЕШЕНИЕ

от  27 октября 2010 года                                           
с.Варна                                                   № 75
Об утверждении районной целевой
Программы «Организация здорового

питания школьников в образовательных

учреждениях Варненского муниципального района  

на период с 2011 по 2015 годы»

Собрание депутатов Варненского муниципального района
РЕШАЕТ:

1. Утвердить районную целевую Программу «Организация здорового питания школьников в образовательных учреждениях Варненского муниципального района на период с 2011 по 2015 годы» (прилагается).

2. Настоящее Решение направить Главе Варненского муниципального района для подписания и обнародования.
3. Настоящее Решение вступает в силу с момента его подписания.
Глава Варненского 

муниципального района                                                             С.В. Маклаков

Утверждена:

Решением Собрания  депутатов

Варненского муниципального 

района Челябинской области

от  27.10.2010 года № 75 

Целевая программа

«Организация здорового питания школьников

в образовательных учреждениях Варненского

муниципального района на период

с 2011 по 2015 годы»

Анализ

организации питания школьников в образовательных учреждениях

Варненского  района

В школах Варненского района обучается 3149 детей, из них горячее питание в 2009-2010 учебном году получали 3149 детей, что составляет 100% от числа всех учащихся. Всего школ в районе 23, из них школьные столовые имеют 21 ОУ, в 2-х ОУ (МОУ СОШ п.Новопокровка, МОУ НОШ с. Алтырка) школьники питаются в столовых ООО «Покровское» по договору, в 2-х ОУ (МОУ НОШ п.Дружное, МОУ НОШ п.Саламат) питание учащихся организовано на базе пищеблоков МДОУ п.Дружное,  п.Саламат.  С целью дальнейшего развития и совершенствования организации питания школьников, повышения качества приготовления пищи и культуры обслуживания в районе разработана целевая программа « Организация здорового питания школьников в общеобразовательных учреждениях Варненского муниципального района на период с 2011 по 2015 годы»

  За последние 3 года технологическое и холодильное оборудование значительно обновилось: старое заменено на новое , приобретено новое. Все столовые имеют  централизованное водоснабжение, горячее водоснабжение. Все учащиеся питаются бесплатно на сумму 14 руб.60 коп.

 Школьный завтрак составляет 25% от суточной потребности в пищевых веществах: школьники 1-4 классов – 588 ккал., школьники 5 – 11 классов 628 ккал. Составляется 10-ти дневное меню с учётом имеющегося технологического и холодильного оборудования, возрастной категории детей, калорийности.

 При поступлении всех видов продуктов в школьные столовые ведётся приём продуктов по качеству в бракеражном журнале сырой продукции. Продукты сопровождаются документами предприятия-изготовителя: сертификат, удостоверение качества, ветеринарные свидетельства.

В осеннее-весенний период проводится «С»- витаминизация блюд, два раза в неделю дети получают хлеб, обогащенный витаминно-минеральными смесями. 

На основании заключённого договора розничной купли-продажи производится поставка продуктов самим поставщиком, транспортирование осуществляется специальным автотранспортом, имеющим санитарный паспорт.

Штат пищеблока находится на балансе школ.

Технология и рецептура блюд и кулинарных изделий, используемых в питании учащихся, соответствует утверждённой норматино-технической и технологической документации, сборникам рецептур.

На каждое блюдо составлена технологическая карта. В рацион включен новый, обогащённый микронутриентами продукт: растворимый поливитаминный напиток «Золотой шар».

В школьных столовых не зарегистрированы случаи пищевых отравлений.

  Проблемы в организации питания школьников

1. Необходимо приобрести:

· сушилки 

· разделочные столы 

· холодильники 

· жарочные шкафы

· противни 

· ёмкости для хранения сыпучих продуктов 

2. Низкий уровень механизации и автоматизации школьных столовых.

3. Ремонт и дооборудование ( овощной цех, мясной цех) столовых.

4. Организация центровоза продуктов питания  с целью удешевления стоимости продуктов питания, уменьшения транспортных расходов.

5. Улучшение качества питания школьников за счёт увеличения стоимости завтрака.

6. Не организовано щадящее питание.

Цели, задачи и основные направления Программы
       1. Сохранение здоровья детей  и подростков.

2. Организация льготного питания детей из многодетных семей, детей  одиноких родителей, детей малоимущих граждан, детей с нарушениями состояния здоровья в связи с недостаточностью питания.

3. Дальнейшее развитие и совершенствование организации питания  школьников.

4. Повышение качества приготовления пищи и культуры обслуживания.

5. Замена устаревшего технологического, теплового, и холодильного  оборудования в пищеблоках школьных столовых

6.Увеличение охвата горячим питанием учащихся.

7.Внедрение прогрессивных форм организации питания.

8.Повышение эффективности расходования бюджетных средств.

9.Рационализация, оптимизация расходов на организацию питания .

10. Организация рационального, сбалансированного питания, обогащенного витаминно-минеральными и биологическими добавками.
11. Выполнение профилактических задач.

12. Повышение качества, сбалансированности и доступности здорового питания школьников.

13. Совершенствование форм и методов контроля за целевым использованием выделенных на питание учащихся средств.

14. Использование компьютерных программ для организации школьного питания.

                                         Мероприятия 

            по улучшению организации питания учащихся 

                в пищеблоках школ Варненского района
	№ п/п
	Содержание мероприятий
	Срок исполнения
	Ответственные исполнители
	Ожидаемый эффект

	1.
	Организация финансирования образовательных учреждений за счет средств местного бюджета на организацию питания льготных категорий учащихся 


	2011-2015г.г.
	Финансовый отдел администрации и района
	обеспечение доступности горячего питания всех учащихся.

	2.
	Организация и проведение конкурса на право поставки продовольственных товаров для организации питания учащихся в образовательных учреждениях.
	Ежегодно
	Отдел экономики, отдел образования администрации района
	повышение эффективности расходования средств в результате приобретения продуктов по конкурсным ценам.

	3.
	Разработать муниципальную целевую программу «Организация здорового питания школьников на 2011—2015 годы».


	до 01.10.2010г.
	Финансовый отдел, отдел образования
	повышение качества пищи, сохранения здоровья детей.

	4.
	Разработать технологические карты для соблюдения технологии приготовления блюд, последовательности закладки, нормы закладки.


	до 01.09.2010г.
	Отдел образования
	соблюдение технологий приготовления блюд, норм закладки.

	5.
	Разработать рекомендации по внедрению в питание учащихся в образовательных учреждениях продуктов с повышенной биологической ценностью:    киселей плодово-ягодных, обогащенных различными микронутриентами; мультивитаминных напитков «Золотой шар»; сортов хлеба, обогащенного витаминно-минеральными смесями.


	до 01.09.2010г.
	Отдел образования совместно с центром госсанэпиднадзора
	Лицензия существующего дефицита витаминов.

	6.
	Обеспечить С - витаминизацию и профилактику йододефицитных состояний (витаминизированная соль, йодированная соль).


	Ежегодно             
	Отдел образования
	Профилактика авитаминоза и заболеваний эндокринной системы.

	7.
	Обеспечить организацию рационального питания в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08 «Гигиенические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»: одноразовое горячее питание – завтрак, по желанию детей и родителей – буфетная продукция.


	постоянно
	Руководителям муниципальных образовательных учреждений
	Обеспечение рационального питания в рамках установленных требований.



	8.
	Совершенствовать систему контроля за качеством и безопасностью используемого сырья (наличие сертификатов качества, сроки хранения, условия хранения, технология приготовления).


	постоянно
	Отдел образования
	Обеспечение качественным безопасным питанием.

	9.
	Обобщать и распространять опыт работы школьных столовых, применяющих передовые методы и формы организации питания: организация комплексных блюд, витаминных столов, использование компьютерных программ для организации школьного питания. Организация диетического и щадящего питания.


	постоянно
	Отдел образования
	повышение эффективности работы школьных столовых.

	10.
	Активизировать работу по выращиванию овощей на пришкольных участках.


	постоянно
	Руководителям муниципальных образовательных учреждений
	Удешевление стоимости питания

	11.
	Приобрести технологическое и холодильное оборудование для школьных столовых


	2011-2015годы
	Финансовый отдел администрации и района
	Укрепление материально-технической базы.

	12.
	Организовать при центральной районной больнице постоянно действующие семинары по повышению квалификации медицинских работников по вопросам организации рационального питания школьников.


	в течение года


	ЦРБ, отдел образования, руководители образовательных учреждений
	Повышение квалификации работников школьных столовых

	13.
	Организовать постоянно действующие семинары по повышению квалификации поваров столовых образовательных учреждений по обеспечению полноценного питания школьников.


	в течение года
	Технолог отдела образования
	Повышение квалификации работников школьных столовых

	14.
	Ежегодно проводить мониторинг с целью создания информационной базы по учету детей:

- с нарушениями состояния здоровья в связи с недостаточностью питания;

- из многодетных семей;

- детей одиноких родителей;

- детей малоимущих граждан.


	ежегодно
	Отдел образования, ЦРБ, отдел социальной защиты населения администрации, руководители образовательных учреждений
	Выявление и создание информационной базы по категориям учащихся, нуждающихся в социальной защите.

	15.
	Строительство и оборудование подвальных и полуподвальных помещений в образовательных учреждениях для хранения овощей.
	2011-2015г. 
	Финансовый отдел, отдел образования  администрации и района, руководители образовательных учреждений
	Максимальная сохранность свежих овощей для питания учащихся школьных столовых.

                

	16.
	Ремонт пищеблоков, обеденных залов образовательных учреждений
	2011-2015г.
	Финансовый отдел, отдел образования  администрации и района, руководители образовательных учреждений
	Соответствие 

пищеблоков , обеденных залов

требованиям

СанПиН 2.4.5.2409-08 «Гигиенические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» 




                                                                                     Приложение к программе

                                       Ремонт  пищеблоков 

	№

п/п
	Образовательное учреждение


	   2011г
	  2012г.
	  2013г.
	  2014г.

	1.
	МОУ СОШ с. Кулевчи
	Крыша, полы.стены, 

Вытяжная вентиляция,душевая в столовой, туалет в столовой, складское помещение, 6 окон                    
	
	
	

	2.
	МОУ СОШ п.Красный Октябрь
	Профилактический ремонт помещений.

Наружный ремонт (крыша, стены) 
	Профилактический ремонт помещений
	Профилактический ремонт помещений
	Профилактический ремонт помещений

	3.
	МОУ СОШ с.Лейпциг
	.


	Вытяжная вентиляция. Профилактический ремонт помещений

Замена оконных рам на стеклопакеты
	
	

	4.
	МОУ сОШ с.Катенино
	Профилактический ремонт помещений
	Канализация
	Водоснабжение
	Вытяжная вентиляция

	5.
	МОУ СОШ с.Толсты
	Канализация.

Туалет.

Вытяжная вентиляция
	Профилактический ремонт помещений
	Профилактический ремонт помещений.

Цоколь, отмостка здания пищеблока
	Водоснабжение. Профилактический ремонт помещений

	6.
	МОУ СОШ №2 с.Варна
	Канализация.

Водоснабжение.

Наружный ремонт.

Вытяжная вентиляция
	
	
	

	7.
	МОУ СОШ п.Новый Урал
	Канализация.

Водоснабжение
	Профилактический ремонт помещений.

Вытяжная вентиляция
	Наружный ремонт
	

	8.
	МОУ СОШ №1 с.Варна
	Замена облицовочной плитки.

Ремонт туалета

Замена системы водоснабжения
	Замена облицовочной плитки на полу

Ремонт системы вентиляции

Замена окна раздачи

Ремонт складских помещений
	Замена окон

Ремонт канализации

Строительство продуктового и овощного склада
	

	9.
	МОУ Гимназия им.К.Орфа
	Заменить мойку, краны, облицовочную плитку, дверь в тамбуре, 5 раковин
	
	Ремонт крыши
	


Реконструкция пищеблоков в соответствии с требованиями Сан ПиН 2.4.5.2409-08 « Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в образовательных учреждениях»

	№

п/п
	Образовательное учреждение


	   2011г
	  2012г.
	  2013г.
	  2014г.

	1.
	МОУ СОШ с. Кулевчи
	Склад на первом этаже
	
	
	

	2.
	МОУ СОШ п.Красный Октябрь
	Загрузочные платформы
	
	
	

	3.
	МОУ СОШ с.Лейпциг
	
	Помещение овощного цеха.

Реконструкция 

доготовочных 

помещений в

заготовочные.

Канализация.

Водопровод
	
	

	4.
	МОУ СОШ с.Катенино
	
	
	
	

	5.
	МОУ СОШ с.Толсты
	Туалет для работников столовой
	Помещение овощного цеха.

Реконструкция 

доготовочных 

помещений в

заготовочные
	
	

	6.
	МОУ СОШ №2 с.Варна
	Оборудование необходимых складских помещений на первом этаже.

Овощной цех.

Загрузочная платформа.

Канализация.

Водоснабжение.

Реконструкция 

доготовочных 

помещений в

заготовочные
	
	
	

	7.
	МОУ СОШ п.Новый Урал
	
	Оборудование

необходимых

складских помещений, административно-бытовых помещений
	Помещения овощного цеха.

Загрузочная платформа.

Реконструкция 

доготовочных 

помещений в

заготовочные
	

	8.
	МОУ СОШ №1 с.Варна
	Реконструкция пищеблока с выделением цехов
	
	
	


Приобретение необходимого оборудования для пищеблока и обеденного зала в соответствии с требованиями Сан ПиН 2.4.5.2409-08 « Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в образовательных учреждениях»            

	№

п/п
	Образовательное учреждение


	   2011г
	  2012г.
	  2013г.
	  2014г

	1.
	МОУ СОШ с. Кулевчи
	Столы – 5 

Стулья – 60 

Картофелечистка

Сушилка для посуды

Тарелки для 1 блюда – 100

Ложки – 100

Вилки – 100 

Ножи – 10                                                                                                                                                                                                                                       
	Картофелечистка

Сушилка для посуды

Тарелки для 1 блюда – 100

Ложки – 100

Вилки – 100 

Ножи – 10                                                                                                                                                                                                                                       
	Доски  - 5

Электронные весы
	Бачки на 50л – 2

Бачки на 10л – 2

Бачки на 5л - 2

	2.
	МОУ СОШ п.Красный Октябрь
	Производственные столы – 2

Стеллажи – 4

Пароконвектомат-1 

Жарочный шкаф – 1

Пищеварочный котёл -1

Электроплита – 1

Универсальный привод - 1
	Сушилка -1

Тарелки для 11 блюда- 100

Кружки стеклянные -200


	Бачки на 50л – 2

Бачкина10л-2 

Бачкина 5л-2

Производственные столы-4

Инвентарь с мерной меркой-2

Моечная ванна -1

Разделочные доски - 6
	

	3.
	МОУ СОШ с.Лейпциг
	Стеллажи

Жарочный шкаф

Эл.плита

Универсальный привод


	Тарелки для второго блюда – 220

Кружки -200

Ножи -5

Бачки 10л-3

Сковородки – 2

Разделочные доски - 6
	Производственные столы – 2

Инвентарь с мерной меркой

Моечная ванна -1
	

	4.
	МОУ СОШ с.Катенино
	Производственные столы -2

Стеллажи – 2

Эл.плита – 1

Инвентарь с мерной меркой 
	Подтоварники – 2

Сушилка для посуды -1

Тарелки для второго блюда-260

 Кружки -260

Вилки -200


	Универсальный привод – 1

Моечная ванна – 1

Доска разделочная - 5
	Бачкина10л-2 

Бачкина 5л-2



	5.
	МОУ СОШ с.Толсты
	Сушилка для посуды -1
	Стеллажи – 3

Бачки 50л -2
	
	

	6.
	МОУ СОШ №2 с.Варна
	Подтоварники -3

Холодильное оборудование для мясного цеха

Тарелки для первого блюда – 150

 Тарелки для второго блюда – 150

Бачки на 50л – 2

Бачкина10л-2 

Бачкина 5л-2


	Жарочный шкаф

Пищеварочный котёл- 1

Эл.плита-1

Универсальный привод

Эл.сковорода

Разделочные доски -6

Инвентарь с мерной меркой
	Дуршлак

Сито

Ложка гарнирная

Разносы - 5

Тёрки - 5
	

	7.
	МОУ СОШ п.Новый Урал
	Подтоварники- 4

Эл.плита – 1

Сушилка для посуды
	
	
	

	8.
	МОУ СОШ №1 с.Варна
	Холодильник бытовой для хранения проб

Разделочные столы с маркировкой -3

Эл.плита (6-ти комфорочная)

Сушилка – 3

Весы платформа до 50 кг -1

Весы до 10 кг
	Ванна для

мытья баков 

Тарелки для первого блюда – 150

 Тарелки для второго блюда – 300

Стаканы -600

Вилки – 600

Ложки - 600
	Бачки на 50л – 2

Бачкина10л-2 

Бачкина 5л-2


	

	9.
	МОУ Гимназия им.К.Орфа
	Сушилка для посуды – 3

Кружки фарфоровые – 400

Стаканы – 400

Тарелки для первого блюда – 700

 Тарелки для второго блюда – 700

Тарелки пирожковые-700

Тарелки закусочные-300
	Стеллажи – 3

Эл.плита

Электрокипятильник

Электронагреватель на 100л

Половники суповые -12

Чашки для приготовления салатов - 16
	Универсальный привод

Слайсер -1 Бачки на 30л – 5

Бачки на10л- 6

Бачки на 20л-5

Сковорода чугунная – 5

Разделочные доски – 30

Разносы -30


	Столовые приборы:

Ложки-400

Вилки-400

Ножи -50

Кастрюли:

1,5л. -6

2л - 6

3л. – 6

6л - 4 

Противни - 15


                                           Финансирование  Программы
	№ п/п
	Наименование статей затрат
	2011г. (тыс. руб.)
	2012г. (тыс. руб.)
	2013г. (тыс. руб.)
	2014г. (тыс. руб.)
	2015г. (тыс. руб.)
	Всего 

	1.
	Питание учащихся (из расчета  рублей на 1 человека)
	4580,0
	5038,0
	5541,8
	6095,9
	6705,5
	27961,2

	2.
	Витаминизация питания

Микронутриенты


	25

250
	27,5

275
	30,2

302
	33,3

333
	36,6

366,3
	152,6

1526,3

	3.
	Приобретение технологического, теплового, холодильного оборудования
	750
	775
	815
	857
	890
	4087

	4.
	Строительство и оборудование подвальных и полуподвальных помещений
	900
	1080
	  01150


	1355
	1390


	5875

	5.
	Ремонт и оборудование

школьных 

столовых


	500
	600
	300
	450
	680
	3130

	
	Итого:


	7005
	7795,5
	8139
	9124,2
	10068,4
	42732,1


Ожидаемые результаты

1. Обеспечение  рационального питания школьников в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08 «Гигиенические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»

    2.  Внедрение в питание школьников в образовательных учреждениях продуктов с  повышенной биологической ценностью. 

3. Обеспечение С-витаминизации и профилактики йододефицитных состояний (витаминизированная соль, йодированная соль).

      4. Приобретение технологического и холодильного оборудования для школьных  столовых.

      5. Охват горячим завтраком всех школьников.

